Saftig Rabarberkaka

150 g smor eller margarin
2 dl socker

3 agg

4 dl vetemjol

2 tsk bakpulver

% dl mjolk

ca 300 g rabarber i bitar

ca % dl strosocker

Variation

Ror smor och socker vitt och posigt.

Ror i dggen ett i sander. Blanda mjol

och bakpulver och hall i omvaxlande med
mjolken. Smorj och broa en langpanna.
Bred ut smeten i langpannan och fordela
rabarbern i smeten. Stro lite socker 6verst.

Gradda i 200 grader i 35-40 min.

Kakan kan varieras alltefter arstidens tillgangar. Langre fram pa sommaren kan
rabarbern bytas ut mot blabar. Pa sensommaren/férhosten anvands lingon i

kakan.



